
( Crocchette di patate e bresaola servite su crema di
parmigiano )

( Tagliolini con asparagi e gamberone gigante )

( Gnocchi di patate fatti in casa conditi con
pesto di aglio orsino e noci )

( Riso carnaroli con asparagi e caprino )

( 140 gr Tartare di manzo servita con pane tostato e
burro, condita con crema di cipolla, cetriolo, soia,
miele, capperi, tabasco, senape, salsa Worcester )

Crocchette con bresaola ( IT )

Tartare di manzo ( CH )

( Affettato di Vaca Rubia Galiziana selezione Gutrey )

( Salame, coppa, pancetta, sott’olio
e sottaceti, formaggio d’alple Piandoss 24 mesi e San
Gottardo 5 mesi )

Crudo di Rubia

Salumi misti Cavagna ( IT/ CH ) per 2 persone

( Lavorate in Valchiavenna: Fassona piemontese,
Limousine francese, Angus irlandese )

Degustazione di bresaola da carni
pregiate per 2 persone

Antipasti
PRIMI PIATTI

Parmigiana di melanzane
( Melanzane, pomodoro, mozzarella e basilico )

19

18

Tagliolini asparagi e gamberone

Gnoccheti al pesto di aglio orsino

25

Risotto agli asparagi 22

Cavagna ( CH )
( 180 gr. di carne, lattughino, pomodoro,
cetriolini, cipolle in agrodolce, salsa della casa )

Tartare burger ( CH )
( 180 gr. di carne magra cruda, caprino fresco,
cipolla in agrodolce, spinacino, salsa dĳon )

Veggy burger
( 180 gr. di quinoa e lenticchie,
lattughino, pomodoro, cipolla in agrodolce,
cetriolini, salsa della casa )

Burgers
22

26

21

Cheddar Cheese
Bacon
Avocado
Chili spicy jam

3
3
3
3

Patatine fritte
Patate al forno con salsa
aioli
Insalata di cavolo
cappuccio,mele e menta
Insalata mista
Verdure di stagione
Funghi porcini trifolati
Onion Rings

6
6

5

8
7
9
9

Extras

( Osso con midollo accompagnato da tartare di manzo al
coltello condita olio e sale )

Baguette di midollo con battuta di
bistecca ( CH )

29

( Tagliere di bresaola Limousine accompagnato da
frittelle croccanti con cuore di formaggio fuso )

Sciatt e bresaola per 2 persone 29

ContorniSecondi piatti

LUNCH
-CAVAGNA-

32

25

22

Filetto di cervo ai funghi porcini ( AT )
( Filetto di cervo scaloppato ai funghi porcini accompagnato
da spätzli, cavolo rosso, mela e marmellata di ribes )

Tournedos Rossini ( CH )
( Filetto di manzo nappato al burro, accompagnato da
scaloppa di foie gras con salsa Madeira al profumo di
tartufo nero )

Orecchia di elefante ( CH )
( Costoletta di vitello della tradizione milanese impanata
con patatine fritte )

Baccala alla vicentina ( Atlantico )
( Filetto di merluzzo dissalato, stufato con cipolle, latte
e alici accompagnato da crostini di polenta )

36

42

65

32

( Asparagi accompagnati da uova all`occhio di bue )
Asparagi alla Bismarck

16

15

15


